
Menu Unique - 60 euros

avec son wrap au saumon fumé et crème ciboulette au citron main de Bouddha

Crème tiède au Paprika, Tartare de Filet Mignon fumé et Coulis de Tomate

Foie Gras mariné au Poivre de Tasmanie, Chutney de Mangue aux Epices, 
Pain toasté aux fruits confits

Suprême de Volaille Vendéen, Déclinaison de Topinambours, Jus réduit à la Framboise

Gourmandise au Citron Meyer, Litchi et Noix de Coco

Financier au Sésame Noir / Croustillant Chocolat Caramel

Pomme Fondante au Romarin, Coulis de Granny Smith, 
Espuma de Comté affiné 32 mois, Noisettes torréfiées

La liste des allergènes est disponible sur simple demande

Nous vous accueillons le Vendredi 14 février 
pour le diner entre 19h et 20h15

Réservation au
02 52 65 11 12

Cocktail Cupidon

Entrée

Amuse-Bouche

Plat

Fromage

Dessert

Mignardises


